Elixir Saint-Georges
Met zijn prachtige, diep goudgele kleur verleidt Elixir Saint-Georges al vanaf het eerste glas. In de neus ontvouwen zich rijke aroma's van gekonfijt fruit, karamel, boter en subtiele houttoetsen. In de mond combineert deze bijzondere wijn spanning en elegantie met heerlijke smaken van kweeperengelei, tarte tatin, acaciahoning en verse brioche.
Dankzij zijn perfecte evenwicht tussen zoetheid, fraîcheur en complexiteit past Elixir Saint-Georges zowel bij hartige als zoete gerechten. Hij is een uitstekende begeleider van aperitiefhapjes en komt volledig tot zijn recht naast een verfijnde kaasplank met karaktervolle kazen. Ook bij desserts schittert hij, bijvoorbeeld met een intense chocolademousse, een hazelnootparfait of een tarte tatin.
In de gastronomie toont deze elixir eveneens zijn veelzijdigheid. Probeer hem eens bij een verfijnde poularde aux morilles voor een verrassende en harmonieuze combinatie.
En volgens de legende heeft Elixir Saint-Georges nog een bijzondere eigenschap: hij beschermt tegen draken...
Serveertemperatuur: 8 tot 10°C
Foodpairing: aperitief, oude kazen, foie gras, chocoladedesserts, hazelnootdesserts en gevogelte met romige sauzen.

